Le chocolatier Pascal Piermattei motive ses jeunes
Deux apprentls preparent la Cabosse

sont organisés pen-
Cabosse de Lorient. En-
couragés par leur maitre
d’apprentissage, un pétiuier
étellois plusiours fois distingué
se sont inlorl'ls
L'un au concours du meilleur
bonbon en chocolat, l'autre a I'ex-
position de piéces artistiques.

«Les jeunes, si vous voulez
faire... Allez-y », Pascal Plermattel n'a
pas eu grand mal a décider Maxime
et Camille, ses deux apprentis, a
s'inscrire aux concours de la Ca-
bossa, réservés aux professionnals,
Lui, il connait. Ses huitres en cho-
colat ont &8¢ reconnues « meilleure
spécialité de France» an 2000, ses
Aochandisas, «meilleur bonbon de
France= en 2004.

CAP pitisserie préparé au lycée
hdtelier de Saint-Nazaire, mention
complémentaire passée avec succds
au cenlre de formation des appran-
tis de Vannes, Maxime Renard ast
inscrit en premidre awnde du Drevet
technique des métiers. «J'ai vu une
photo. Cela m'a donné envie de
faire mon premier concourss=,
avoue, confiant, co |euno garcen ae

La Roche-Bemard
Au concours, ue candidat
doit présentar vingt ines et vingt

ganaches au thé. Pour se denner le
maximum de chances, Maxime a sol-
lické une épiceria fine, achaté divers
thés et confectionné une douzaine
de spécimans. Les chocolats ont 16
testés auprds des amis. Chacun a
godté et fait ses commantaires sur la
dégustation, loriginalité, I'aspect. Le
bonbon en chocolat devra sedure le
jury composé de cannaissaurs na-
tionaux avertis, dhommes de m&ﬂu
=connus pour leurs
el da Mdputss.
Camille Lerondeau ast blen ré-
senvto mais 1oule aussiformée : CAP

Maime ef CamiVe, attentifs aux conseds de leur malre d'approntissage, Pascal
Plarmatter.

pdtissere et mantion complémen-
taire, Cette joune Vannatalse a par-
ticipé, en Loire-Atiantique, aux sé-
lections départémentales de Meillaur
Quuvrier de France. Par contre, faux
pas aux Olympiades des Métiers, au
Mans: «J'étais bien trop stressée...»

Le theme de la
Compagnie des Indes

Un échec qui la dope a quelques
jours de la Cabosse. Elle y présan-
tera une compaosition artistique:
«Une pléce de 80 centimétres sur
un métre, toute én chocolat, surle
théme de la Compagnie des indes.
Méme l'or de décoration sera ali-
mentaire =, précise |’ artigle. 18 ans
al motivée, alle a «travalllé » son su-
jot. Courrer au musée de la Com-
pagnie des Indes a Port-Louis, re-
cherches sur Internet, consultation

des photegraphies des prdcédants
concours, lecture d'un ouvrage sur
le sujet paru aux Editions Quest-
Francea... »J'al ensuite réalisé plu-
sieurs croquis... Et depuis la pre-
miére pidce, je n'arréte pas de
modifier =. Camille qui prépare son
CAP chocolalrsr aura bien consacré
20 & 25haures pour réaliser son chol-
d'eeuvre. Dang I'espoir da rendre o
jury sensible a l'esthélique de son tra-

vail.
Eric LE MARCHAND.

O Pratique. Expositicns, stands,
concours, ateliers, conférences au
palais des congrés de Lorient, ven-
drech 11, de 14 & 19h; samedi 12 et
dimanche 13, de 9h 230 & 19h. Tanfs:
4 € par jour (adulte) ; forfait famille
(2 adultes, 2 enfants), 10 €; enfants
de 6 4 16 ans et handicapés, 2€; for-
fait entrée et atelier, 10€.




